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MONTECARLO

BIANCO

FATTORIA DEL TESO

IL MARCHIO MONTECARLO

1 PRODOTTI DELLA FATTORIA DEL TESO SI SONO SEMPRE
CONTRADDISTINTI PER RAPPRESENTARE LA TIPICITA DEL
“TERROIR™ DI MONTECARLO.

SIA 1 BIANCHI CHE | ROSSI MANIFESTANO AL DEGUSTATORE DA
SUBITO 1 PROPRI CARATTERI DI ELEGANZA E RAFFINATEZZA.

QUESTA CARATTERISTICA CHE SI DEVE IN BUONA PARTE ALLA
VICINANZA DEL MARE E ALLA MITEZZA DEL CLIMA, DISTINGUE IL
MONTECARLO DOC DA TUTTI GLI ALTRI PRODOTTI TOSCANI.

UNA PARTICOLARE ANNOTAZIONE MERITA IL VINSANTO,
PRODOTTO TIPICO TOSCANO, CHE LA FATTORIA DEL TESO
INVECCHIA PER OLTRE 5 ANNI NELLA STORICA VINSANTAIA
POSTA SOTTOTETTO.

MONTECARLO BIANCO D.O.C.

EIL RISULTATO DEL TRADIZIONALE ABBINAMENTO DI VITIGNI "GENTILI

SCHEDA TECNICA:

\}

ZONA

LOCALITA MONTECARLO. COMUNE COLLINARE IN
PROVINCIA DI LUCCA.

UVE

SAUVIGNON BLANC, PINOT BIANCO, VERMENTINO E
TREBBIANO.

FERMENTAZIONE
IL MOSTO OTTENUTO PER PRESSATURA SOFFICE VIENE

DECANTATO A FREDDO E SUCCESSIVAMENTE FERMENTATO A

TEMPERATURA CONTROLLATA DI 17°C.
MATURAZIONE

IN VASCHE DI CEMENTO E ACCIAIO INOX PER 6 MESI.
AFFINAMENTO

2 MESI IN BOTTIGLIA.

L LONGEVITA

PROVENIENTI D'OLTRALPE CON IL TREBBIANO TOSCANO.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
. COLORE
GIALLO PAGLIERINO CHIARO.
@ PROFUMO
FRAGRANTE E FRUTTATO CON NOTE DI FIORI
BIANCHI E FRUTTI TROPICALI.
f SAPORE
PIENO CON FINALE FRESCO E MINERALE.
TEMPERATURA DI SERVIZIO
? 8-12°C.
ABBINAMENTI
S| ACCOMPAGNA PERFETTAMENTE CON CARNI
BIANCHE E PESCE IN TUTTE LE SUE SPECIALITA.
CONFEZIONE
i BORGOGNOTTA DA 750 ML. BORGOGNOTTA DA
375 ML, BORDOLESE DA 3000 ML E BORDOLESE
DA 5000 ML.
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