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MONTE DA PATA

PRODUTO: Vinho Tinto / 2012

CLASSIFICAGAO: Vinho Regional Alentejano - Reserva
ENOLOGO: Eng.2 José Anténio Fonseca

APRESENTAGAO: Garrafa bordalesa 0,75 Lt., Caixas de 6 garrafas
CASTAS: Alicante Boushet, Touriga Nacional e Syrah

DESCRICAO DA VINIFICAGAO: Desengace total, fermentagdo a
temperatura de 262C seguido de maceragdo pés-fermentativa por
cerca de um més.

NOTAS DE PROVA: E um vinho de cor viva e jovem, muito
estruturado e com ligeiro toque silvestre. Os seus taninos sdo
maduros, mas suaves, suportando um corpo que termina longo e

DA PATAR "

Deve ser servido a temperatura de 17/18°C

ANALISE QUIMICA

COLHENTA SELECGIONADA Teor de alcool: 15% Vol.
Acidez Total: 5,5 g/dm?

H
553 ‘)%S 145 Aglcares totais: 3,9 g/dm?

MO REGIONAL ALENTEIANO PH: 3,83
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