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Garage Red Wine 2014

Amable y redondo ensamblaje de color rojo violdceo que presenta
intensos aromas a frutos rojos como frutillas maduras, cerezas y notas a
canela, clavo de olor y chocolate amargo.

En el paladar es un vino fresco, de taninos suaves y con un final
placentero.

FICHA TECNICA

Variedades:

Carmenere (75%) proveniente de vifedos plantados en laderas de
gran pendiente rodeados de bosque nativo y Syrah (25%) de la
zona fria de Lolol.

Denominacién de Origen:
Valle de Colchagua.

Rendimiento por Hectdrea:
5 toneladas

Vinificacién:

Vino Garage, producido de forma artesanal. Las variedades
fueron vinificadas por separado, tuvieron una maceraciéon de 50
dias y la mayor parte fermentd con levaduras nativas.

No filtrado ni clarificado, vino natural.

Envejecimiento:
100% envejecido en barricas de roble francés por 14 meses.

Embotellado:
Junio 2015.

Potencial de Guarda:
Se puede disfrutar hoy o guardario por sobre 8 afos.

Temperatura de Servicio:
17°C.

Decantacién:
Si, recomendada, 30 minutos minimo.

Cajas Producidas:
195 (2343 botellas)
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