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Excelentes vinos gue se caracterizan
por la combinacion de frutas y madera.

Varietal
Ubicacion del vinedo
Cosecha

Vinificacion

Crianza

Alcohol
Acidez total

Azicar
PH
Nota de cata

BODEG/ BARBERIS

Malbec Cabernet Sauvignon Sauvignon Blanc
100% Malbec 100% Cabernet Sauvignon 100% Sauvignon Blanc
Lujdn de Cuyo, Mendoza Lujin de Cuyo, Mendoza Valle de Uco, Mendoza
Principios de abril Mediados de abeil " Fines de febrero

- Acarreo en bins de 400 kg. « Acarreo en bins de 400 kg.

- Seleccion manual de racimos.

- Maceracidn pre-fermentativa en frio durante 4 dias a 10°C.

- Siembra de levaduras sefeccionadas.

- Fermentacidén akcohdlica durante 12 dias con temperaturas controladas entre 27-30 °C.
« Remontajes diarios y maceracidn post-fermentativa durante 20 dias.

- Seleccion manual de racimos.

« Prensado neumitico de las uvas

« Siembra de levaduras seleccionadas,

+ Fermentacion alcohdlica con temperaturas controladas entre
14 - 16° C durante 15 dias,

30% en barricas de Roble Francés durante 9 meses - 70% en vasijas de cemento epoxipado,

En vasijas de acero inoxidable.

n boca, es equillibrado y largo.

13,80% 13,80% 13,807

511 541 591

<2/ 2g 2/

3,8 3,8 3,5

A la vista peesenta un color violeta rojizo, Al \'vsumu un color 10j0 granate. Color amarillo verdoso muy sutil, imensos aromas de frutos cltricos,

En nariz destacan frutos 10jos maduros con notas especiadas, En nariz an frutos rojos maduros, fresas y pimiento pomelo, limdn con notas minerales.

vainilla y chocolate. En boca, e equilibrado y Bago, En boca tiene excelente frata { pera, anana) , y una acidez bien balanceada,

con final persistente.
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