http://www.garagevinhos.com.br/#lencostas-de-estremoz/c24gd

@GARAG E ﬁ?«\/a"fe.' HOME EMPRESA

VINHO DIRETO AO CONSUMIDOR

8. BIS ESCOLHA DO ENOLOGO

BIS TINTO
ESCOLHA DO ENOLOGO

Regido: Estremoz - Alentejo - Portugal
Composicdo: Touriga Nacional, Touriga
Franca, Aragonez

Idade média das vinhas: 20 anos
Produgédo: 70.000 garrafas

Teor alcodlico: 14,60%.

Vinificagdo: Apds a seleccao das melhores
uvas, a fermentacado ocorreu durante 10
dias em cuba de inox, com controle de
temperatura. Seguiu-se uma maceragao
pos-fermentativa de 20 dias.
Envelhecimento: Em barricas novas e
usadas de Carvalho Francés e Americano
(15%), durante 10 meses

Notas de degustagdo: A cor é intensa. Nos
aromas, destaque para a exuberancia

floral da Touriga Nacional, conjugada com a
fruta madura dada pela Touriga Franca. Na
boca apresenta-se suave, complexo e com
um final longo e equilibrado. Acompanha
pratos de carne, caca e queijo. Deve abrir-se
30 minutos antes de servir. Sujeito a criar
deposito.

Temperatura de consumo: 16 a 18°C.
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