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CHIANTI COLLI FIORENTINI RISERVA 2012

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA

TITOLARE AZIENDA: Marco BartoLint BALDELLI

FATTORIA 0 BAGNOLO ENOLOGO: Dr. Lorinzo Laoi
’ AGRONOMO: Dr. Maurizio PerTicI
"\i‘&ﬁ‘ UBICAZIONE: ImeruNeTA (FIRENZE)
ALTITUDINE: 220 w.
@ UVE: SanGIOVESE 90% E CoLorINO
SISTEMA ALLEVAMENTO: Guyor 1

CORDONE SPERONATO

‘ TERRENQ: GALESTROSO, MISTO
RISERVA 2012 ARGILLOSO

‘ ‘ RESA UVA PER HA: 60 QUINTALI

PRAOTOKTkA : N° BOTTIGLIE: 4000
MARCHESI BARTOLIN BALDELLI

Chianti “Colls - 7;'/‘/'///////‘

GNOLO  FATTI

Hule FIRENZE 13% Yol

®

PERIODO VENDEMMIALE: 1° DECADE DI OTTOBRI
RACCOLTA: MANUALE CON CERNITA DEI GRAPPOLI
FERMENTAZIONE: IN FERMENTINI DI ACCIAIO CON CONTROLLO

HII EIORENTIR

AUTOMATICO DELLE TEMPERATURE, MANTENUTE TRA 127 E 28 °C

TEMPI DI MACERAZIONE SULLE BUCCE: 15 GIORNI IN €Ul
VENGONO SVOLTI RIMONTAGGI E DELESTAGES

FERMENTAZIONE MALOLATTICA: svOLTA NATURALMENTE IN ACCIAIO
AFFINAMENTO IN LEGNQ: 12 MESI IN BARRIQUES E TONNEAUX

FATTORIA o BAGNOLO
DI ALLIER CON MEDIA TOSTATURA, 3 MESI ACCIAIO E BOTTE. """C‘"-"“'-“"s”

AFFINAMENTQO IN BOTTIGLIA: MmiNvo 12 MEST IN

LOCALI CLIMATIZZATI

. . %/llan//: Gty Frorentini
TENORE ALCOLICO: 13,0% A M N VTR ATAEGARNT
ACIDITA’ TOTALE: 522 G/ o
PH: 3.57 LA TATGRIA B RAGROLD, W
ESTRATTO TOTALE: 30,5 G/
ZUCCHERI RESIDUI: 0.2 6h

COLORE: RUBINO INTENSO, CON LIEVI RIFLESSI GRANATO

PROFUMOQ: 1MPETUOSO, CON SENTORI DI CONFETTURA DI VISCIOLE, TABACCO
KENTUCKY,CIOCCOLATINO ALLA MENTA ED ESALTANTI NOTE DI PINO E CUOIO.
GUSTO: SArIDO, CORPO SIGNORILE DI SOBRIA ESTRAZIONE TANNICA.

PERSISTE DECISO INVITANDO AD UN ALTRO ASSAGGIO.

Safra 2013. EXPOVINIS 2016, S&o Paulo 14 a 16/06/2016.
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