PERFIL DE VINO

QUIMERA 2012

Quimera es disefio y arquitectura, un warm-blend Gnico que se concibe
en la vifia. Santiago y Roberto interpretan afio a afio la tierra en la
bisqueda de un vino imposible, haciendo nica cada cosecha.

Resulta un vino de matices muy profundos, aromas que van desde las
notas de pedregal y de tierrra, la fruta oscura, hasta los delicados
acentos de romero, de boca amplia, casi femenina y deliciosa acidez.

Quimera es heuristica, es descubrimiento personal, es bisqueda
de perfeccién.
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Safra 2012. Wine Road Show INOVINI/Adega Brasil em 21/06/2016.
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