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notas de cata

A primera impresion aparecen notas herbales y especiadas
propias del Carménére, que contribuyen al caracter de esta
cepa. Con un poco de aireacion, estas notas van disminuyendo

su protagonismo para dar paso a una intensa expresion de
frutas rojas frescas, frambuesas, arandanos y algo de mora,
acompanadas de sutiles notas de roble, como chocolate amargo
y regaliz. En boca es un vino de cuerpo y estructura media,
fresco y jugoso dado por su acidez viva y vibrante, y de taninos

suaves y largo final.

vinificacion

Las uvas fueron transportadas cuidadosamente a la bodega
donde se realiz6 una rigurosa seleccion, velando por que sélo
racimos maduros y sanos pasaran al despalillado y
posteriormente a una mesa de seleccion manual. Se retiraron
los granos ain sin madurar, demasiado asoleados o
deshidratados. Tras |a molienda, las uvas se sometieron a una
maceracion en frio bajo condiciones anaerébicas antes de
inocularse con levaduras seleccionadas.

La fermentacion se realizé a 28°C — 30°C durante 15 dias,
efectuandose diariamente tres a cuatro remontajes. Luego el
vino permaneci6 en contacto con sus lias y orujos por otros
10 dias para potenciar su estructura. Posteriormente fue
guardado en barricas de roble francés, 20% de ellas nuevas,
y criado durante 12 meses.

La mezcla final consisti6 en un 100% de Carménére de este
vifiedo en Peumo.
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notas técnicas

Acidez: 3,68 o/

PH: 3,65

Azicar residual: 2,69 g/l
Alcohol: 14,1 %

embotellado
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vifiedo

Las uvas proceden de un seleccionado vifledo ubicado en Peumo, en la zona occidental del Valle del Cachapoal, zona reconocida
por producir los mejores vinos de |a cepa Carménere en Chile. El drea de Peumo en particular, goza de un clima muy adecuado para
el Carménére, ya que por su latitud las temperaturas son altas en gran parte del periédo de maduracién de las uvas, pero por su
cercania a la costa tiene también una leve influencia costera que determina brisas suaves en las tardes de verano permitiendo que
las uvas conserven mejor su acidez y por ende un mejor frescor en los sabores y aromas en el vino.

El suelo en este vifiedo es también muy apto para la produccién de un Carménére de alta calidad. Por ser el Carménére una cepa
de cosecha tardia, se da mejor en suelos con mayor profundidad y mayor contenido de arcillas que otras cepas tintas. Es el caso del
suelo de este vifledo que presenta un perfil de arcillas rojas de aproximadamente un metro de profundidad, el cual tiene la aptitud
de retener la humedad y dejarla disponible para las raices gradualmente durante la temporada y hasta el final de ésta. Bajo este
perfil arcilloso, aparece la roca granitica en descomposicion, de mayor drenaje, que permite que el exceso de humedad invernal y
primaveral pueda drenar y asi contribuir al mejor equilibrio de la planta.

Para este vino seleccionamos una pequeiia parcela de bajo rendimiento, sometido a un estricto control de riego durante el periodo
de maduracién. E|l rendimiento fue de sélo 1,5 kilos por cada planta, lo que provee de la necesaria concentracién para un vino
maduro y de buena concentracion de sabores. Las vides fueron plantadas en 1998 a pie franco.

Peumo, Cachapoal
Clima cilido con tardes frescas v gran oscilacion términa

temporada y vendimia

La temporada 2009-2010 fue mas fresca que un aino normal

= Brisas del en la zona de Peumo, después de la calida cosecha del 2009.
~ Pacifico Sur

Comenzé con un invierno poco lHuvioso, con 430 milimetros
de agua caida, un 25% bajo lo normal. Las bajas
temperaturas durante la primavera afectaron la floracién
y la pinta, retrasando esta Gltima por casi dos semanas.
Posteriormente el periodo de maduracién se desarrollé con
temperaturas normales hasta enero, siendo éste el mes mas
calido con una temperatura maxima promedio mensual de
30,4°C, la cual luego bajé drasticamente a 28°C para

febrero y marzo y a 22°C en abril,

Los niveles de azicar, taninos y acidez alcanzaron su
g?cﬁll: equilibrio perfecto en la cuarta semana de abril. Las uvas
arenoso fueron cosechadas a mano temprano por la maitana entre

el 22 y el 27 de abril.

20 cm La vendimia de esta parcela de Carménére se dividio en 6

Arcillas subsectores, dependiendo, ademas de la madurez éptima

rojas de las uvas, de la exposicion al sol, el tipo de suelo y el vigor
de la parra a esa fecha.
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Si desea ubicar el origen de este cuartel, inserte las coordenadas:
Lat 34°16'4.83"S Long 71°20'28.42"0
en el servidor de mapas de internet de su preferencia.
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