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Notas de prova

Cor rubi, com aroma delicado, com as notas frutadas e florais, caracteristicas destas duas
castas. Na boca sentem-se taninos maduros e suaves com uma ligeira acidez, que confere
harmonia e persisténcia ao conjunto.

Como servir
Excelente para servir sozinho ou com as refeigées. E recomendado para acompanhar carnes,
pastas e queijos.

Método de fermentacao

Método classico de fermentag&o com enzimas de extracgdo selectivas, compativeis com as leveduras secas activas.
Fermentagéo a 30°C nos primeiros 2/3, e baixando para 20°C durante o Ultimo 1/3. Durante todo o processo fermentativo
sdo feitas 2 remontagens diarias utilizando em cada uma delas metade do volume contido na cuba. Apds a fermentagéo
alcodlica € mergulhada a manta durante 30 dias, durante os quais se procede a extracg&o dos taninos suaves, a
fermentag&o malolactica e estabilizag&o natural do vinho.

Estagio
Estagio de 3 meses em barricas de 225Lt de Carvalho Americano, Francés de Allier e Portugués. Minimo de 3 meses em
garrafa apés engarrafamento.
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Churrasco de alcatra com saladas do Burgomestre. Jantar em 29/09/2010.
Vinho trazido de Maputo, Mocambique.
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