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LUNAR MOSCATO 

 

O Lunar Moscato é elaborado exclusivamente com uvas 
Moscato Bianco, a partir de castas selecionadas. De coloração 
amarelo-palha, clara, brilhante e límpida. Suas uvas passam 
por um rígido controle de qualidade e apresentam elevado 
padrão em sabor, maturação e sanidade. Antes do início da 
fermentação o mosto é filtrado para obtenção de aromas mais 
finos e intensos. Na sua elaboração são utilizadas leveduras 
importadas e seu rigoroso controle de temperatura na 
fermentação faz com que sua perlage seja mais fina e 
consistente, proporcionando grande frescor e suavidade ao 
paladar. 

Variedade de Uva: Moscato Bianco 

Processo Produtivo: Tradicional 

Temperatura de consumo: 4ºC a 6ºC 

Graduação alcoólica: 8,0% 

Harmonização: Trufas, nozes, cerejas, framboesa, 
morangos, cremes e mousses. 

Disponível em: 750ml 
 
Onde encontrar: 

- Loja Conceito 
Avenida Manoel Ribas, 5631 
Santa Felicidade – Curitiba – PR 
41 3026 1600 

 

 
 
 
 

 
Degustação no Angeloni na tarde de 09 de outubro de 2010. 
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