LEONARDO

LEONARDO CHIANTI

Denominazione di Origine Controllata e Garantita

Zona di produzione: Le zone collinart di Vinct,
Cerreto Guidi e det comunt limitrofi.

Uve: Sangiovese 85%, Metlot 10%, altre uve a
bacca rossa 5%.

Vinificazione e maturazione: l.e uve ben mature
vengono raccolte e vinificate in rosso con macera-
zione delle bucce per circa 8 giorni. Fermentazione
a temperatura controllata di 28-29°C. Rimontaggi e
delastage frequentt per avere una forte
dissoluzione degli antociani lasciando un frutto
intenso e persistente. Affinamento fino a marzo in
vasche termocondizionate.

Note di degustazione: All'aspetto si presenta di
un colore rosso porpora carico, di buona consi-
stenza rilevabile dagli archetti pruttosto fitti che la-
scia nel bicchiere. I’olfatto, di bella intensita, persi-
stente, ¢ caratterizzato da note fruttate di ciliegia,
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pe nero. I’ingresso in bocca ¢ deciso, con tannini
in evidenza ma poco astringentt e piuttosto morbi-
di. D1 gusto piacevole, intenso, lungo, presenta una
buona struttura gusto-olfattiva, decisamente fine.
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CANTINE LEONARDO DA VINCI
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