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DACASTELLO

DOLCETTO
Dewominagione di origine controllata

DI OVADA
DOLCETTO DI OVADA

ONIXAZIONE DI ORIGINECONTAOLLIT COLORE: ROSSO RUBINO

PROFUMO: CARATTERISTICO CON CHIARE NOTE
FRUTTATE

SAPORE: ASCIUTTO, MORBIDO, FRUTTATO E

3 MANDORLATO
o o S TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16-18°
o ABBINAMENTO: IDEALE PER I PRIMI PIATTI CLASSICI

L i _ DELLA CUCINA ITALIANA, GRIGLIATE DI CARNE,
b =”=*= SELVAGGINA E FORMAGGI. OTTIMO CON I
DACASTELLO TRADIZIONALI AGNOLOTTI

MODELLO BOTTIGLIA: BORDOLESE
CAPACITA’: 0,75L

CODICE EAN BOTTIGLIA: 8053013230775
N. BOTTIGLIE PER CARTONE: 6

N. CARTONI PER STRATO: 25

N. TOTALE CARTONI PER PALLET: 125
N. STRATI PER PALLET: 5

PESO LORDO PALLET: 875 KG
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