Marca : DOGMA

Linea : Varietal %

Variedad : Carménére 100% VINA M EL AROMO
Region : Valle Central

Cosecha : 2010

Productor : Vifia El Aromo

Notas sobre vifiedos, vinificacion y elaboracién

Rendimiento :13.000 a 15.000 K/ha.
Fecha Cosecha : Fines de abril y principio de mayo.
Cosecha : Manual.

Maceracion Prefermentativa : Un 40% de la uva se macera en frio entre 3a 5 dias.

Fermentacion Alcohdlica @ Siembra con levadura seleccionada. Temperatura de F.A.
entre 24°C a 26°C.

Tiempo Fermentacion 1527 dias.

Estabilizacion a Tartratos  : Mantencion a -4°C por 5 dias..

Motas de Cata

Color : Profundo color rojo granate con matices violiceos.

Nariz : Pleno en especias y tonos de pimienta, que se entremezclan con leves
tonos de frutos negros.

Boca : En boca presenta una persistencia media con taninos maduros y

redondos que aportan estructura y un elegante final de boca.

Anlisis

Alcohol 13,5 % vol.
Residual 1 3,38¢glL
Acidez Total 1 486 ¢/l
PH 1 3,55

Informacion Logistica

Capacidad de botella 2 750 ml

2536 OZ FL
Botellas por caja 112
Peso bruto caja : 152Kg.
Cajas por pallet 1L0mx 1,2 m =75 Cajas
Cédigo EAN 13 : 7804321099247
Cadigo DUN 14 : 17804321099244
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