LA

LINDA

La Linda Viognier 2016

La Linda Viognicr ¢s un vino de color pajizo con des-
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cuerdan a orquideas, almizcle y damascos maduros.
En boca se distingue una textura untuosa y amable,
Es fresco y con una acidez penetrante que hace mds
agil su paso por el paladar y deja una sensacion fresca
y de buena persistencia,

EICHA TECNICA
Vifiedos:

Elaborado con uvas de vifiedos propios situados en
Maipi, Mendoza.

Antigliedad de las vides:
30 afios promedio.

Altitud:

800 metros promedio.
Variedad:

Viognier 100%.

Endlogos:

José Irrera [ Vicente Garzia.

Datos de elaboracidn:

Seleccidn de racimos, despalillado y cuidadosa se
leccion de uvas, Primero se realiza el enfriado de las
uvas para |u|;,'g0 pasar a la prensa neumatica duran-
te|cuatro horas. Pasa posteriormente a tanques de
decantacidn de 24 a 48 horas y luego a tanques de
fermentacion a temperatura controlada de 15°C con
levaduras seleccionadas hasta la finalizacidn. Es es-
tabilizado para pasar mas tarde por un leve filtrado
v embotellado.

SUGERENCIAS

Potencial de guarda:
4 afios.

Temperatura recomendada de servicio:
Entre 10°C y 12°C,

Maridajes:
Agompana muy bien platos a base de pescados blancos
sin mucha grasa y quesos blandos.

ANALISIS BASICOS

Alcohol: 12,507

PH: 3,20

Acidez total: 6,02 g/l
Azicar residual: 1,80 g/l
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