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MOSIA DE LA TOHANI FETEASCĂ NEAGRĂ SPECIAL RESERVE 

(Google translator) 

 

 

REGIÃO  

7 Coline Tohani, zona Dealu Mare DOC-CMD Dealu Mare 

 

NOTAS DEGUSTAÇÃO 

Ruby intenso e estruturado. Uma grande variedade de cores área Dealu Mare. O nariz é recebido pela 

intensidade cheirar uma reminiscência de frutas vermelhas maduras e suculentas, às vezes um floral 

outonal velada. Cerejas cereja preta, geléia de ameixa e compota de mirtilo. Ele izuri suplementado 

com pimenta verde picante e boca scorţişoară. În é seco e bem definido. chama a atençãoa suculência 

e maciez. Frutas vermelhas maduras sobre o que desenvolve-se gradualmente, revelando um caráter 

simpático e elegante. 

Especiarias, tão típico da variedade, permanecer em evidência, longo final de boca.  

 

VIE INDICAÇÕES 

Produção de, 8 toneladas / ha, uvas completamente maduras jovens vivos 

 

PROCESSO VINIFICAÇÃO 

Colheita manual em caixas de 15 kg, seleção e classificação 

Na sequência das uvas. Feijão de maceração uvas leva entre 3 e 4 dias. fermentação alcoólica 

controlada a 24-28 ° C 10-15 dias. Envelhecimento de 1 ano em barris. 

 

SERVIÇO 14 a 16 graus Celsius, recomendado juntamente com preparações carnes leves, queijos, 

massas com molho vermelho ou pizza. 
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