Endlogo:

Fermentac

Analisis de
laboratorio:

Proce

embotellado:

Vinedos:

PASANAU La Morera de Montsant 2006

Ricardo Pasanau

Garnacha Tinta Mazuelo

52%

Tiempo de Fermentacion Temperatura

Segun variedad. Media 20
dias

Fipo de roble: Tiempo en barrica;

Americano 30% Francés 70% 12 meses
Alcohol Acidez:

5,8 g/L en tartarico

Filtrado Fecha embotellado
no Noviembre 2008
Vifas
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0s. Cabernet S. v

PASANAU

La Morera de Montsant

2006

S Sl

L

Pasmmou Germans 5.1,
La Marera de Mantsund
Producto de Espafia

75d b 2aseocar 145%wl

O PRIORAT

Penonuascd & orrgen gualificada

Safra 2007. Jantar L’Epicerie em 11/03/2017. La Ribotta.
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