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GRAN MALBEC 2012

NUESTRA FILOSOF{A

«HACER UN GRAN VINO ES UN ACTO DE GENEROSIDAD, DE PENSAR SIEMPRE EN EI
OTRO QUE LO DEGUSTARA, NUESTRA MISION ES PRODUCIR SERIES LIMITADAS DE

GRANDES VINOS, ELABORADOS CON ORGULLD EN ARGENTINA®,

VINEDO

CION: UVA PROVENIENTE DE VINEDOS DE INCA «LA ZULEMA®, AGRELO,

« DE Cuyo v «ViNEDOs DE Don Axrtonios, VarLe pe Uco.
URA SOBRE EL NIVEL DEL MAR: 980 MT$ EN VIREDOS DE AGRELO Y 1,200
\‘.

. Exrresa v

LLE pE Uco.

PROPI

5 DE CADA ZONA.

A MEZC

- ComrosiciOn: 100% MALBEC.

- ANTIGUEDAD: PLANTADO EN 1992.

- RENDIMIENTO POR HECTAREA: 8.000 BOTELLAS /HA.

COSECHA

- COSECHA: SEGUNDA QUINCENA DE MARZO DEL 2012,
- Brix: 24,5°

- COSECHA MANUAL EN CAJAS DE I8 KG.

VINIFICACION

- SELECCION MANUAL DE RACIMOS ¥ GRANOS EN BODE

A,

. 483HS DE MACERACION FRIA A B°C ¥ MACERACION COMPLETA DU

DiAS.

FERMENTACION ALCOHOLICA EN l‘J.Q['IER’UR TANQUES DE ACERO INOXIDABLE,

ROLL FERMENTOR Y BARRICAS

* FERMENTACION MALOLACTICA ESPONTANEA EN BARRICAS.

. I8 MESES DE .’\i’l‘.j.‘h\ﬂl:.\l TO EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES NUEVAS.
- ALcoHOL: 14,5 %
- ACIDEZ TOTAL: 6,0 /L (ACIDO TARTARICO).

Pu: 3,65

. AzGcar: 1, 80 /1

- EMBOTELLADO: AGOSTO 2015
. PrODUCCION: 2.500 CAJAS
MNOTAS DE DEGUSTACION

NS0 CON UN DE

UN COLOR VIOLACEQ IN ACADO BRILLO.

_EREZ

NSO AROMAS A FRUTILLAS ¥ ALGO DE 5, SE LOGRAN DEST,
ADEMAS ALGUNAS NOTAS A VAINILLA ¥ DELICADOS TOSTADOS APORTADOS POR
SU PASO POR MADERA. EN BOCA ES UN VINO COMPLEJO DE BUENA ESTRUCTURA

Y FINAL SU

AAMENT

EARMONIOSO #,
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OUR PHILOSOPHY

«MAKING A GREAT WINE I§ AN ACT OF GENEROSITY, ALWAYS CONSIDERING THE
ONE WHO WLL TASTE IR. OURMISSION 1S TO PRODUCE LIMITED SERIES OF GREAT
WINE PROUDLY MADE IN ARGENTINA®,

VINEYARD

LOCATION: VINEYARDS FROM «LA ZULEMA» ESTATE, AGRELO, |lJi\ DE

Cuyo anp “ViNepos Don ANrtonio” Uco VaLrey.

- ALTITUDE ABOVE SEA LEVEL: 80 METERS IN AINca “EL CHic E” AND 1.200

:ms 18 Uco VarLey.

+ VARIETAL: 100% MALBEC.

- AGE: VINEYARDS NTED IN 1992,

* YIELD PER HECTARE: 8.000 BOTTLES/}

HARVEST

: Min-MaRrcH 2012,
24,5°
* MANUAL HARVEST IN CASES OF I8 KILOS.

- Hanve

* Brix

VINIFICATION

. MANUAL SELECTION OF BUNCHES AND GRAPES AT THE WINERY.

. 48 HOURS OF COLD MACERATION AT 8°C, AND COMPLETE MACERATION FOR 21

DAYS.
. FERMENTATION IN SMALL STAINLESS STEEL TANKS, ROLL FERMENTORS AND

OAK BARRE

. SPONTANEOUS MALOLACTIC FERMENTATION IN BARRELS,
. I8 MONTHS AGING IN NEW FRENCH OAK BARRELS,

. ALconoL: 14,
. TOTAL ACIDITY: 6,0 G/L (TARTARIC ACIDITY).

. PH: 3,65.

. SuGaRr: 1,80 G/L

. BorTLED: AUGUST 20135,

. PRODUCTION: 2.500 CASES

TASTING NOTES

«THIS WINE HAS AN INTENSE, BRIGHT VIOLET COLOR. VIBRANT AROMAS OF
BERRIES AND CHERRY, WITH DELICATE NOTES OF VANILLA DUE TO ITS DAK

GAINING. THE PAI 2 1S HARMONIOUS AND COMPLEX WITH GOOD STRUCTURE

AND LONG FINISH#,
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