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LAGARDE

BODEGA 1897

GUARDA SISTER’S SELECTION 2015

100% CHARDONNAY

VINEDOS

Gualtallary. Tupungato. 1350 msnm.

ESTRUCTURA DEL VINEDO / RENDIMIENTO

Espaldero Alto. Riego por goteo. Poda cordon con pitones. Rendimientos
promedio: 80 qq/ha.

ELABORACION

Se prensa la uva a baja presion y el mosto flor se desborra. Se fermenta en
tanques de acero inoxidable a baja temperatura. Sin fermentacion
Maloldctica.

ANEJAMIENTO: En tangues de acero inoxidable. Durante 12 meses el
vino se mantiene en contacto con las lias finas.

GUARDA EN BOTELLA: 3a5Afos.

ALCOHOL: 13.6% ‘ AZUCAR RESIDUAL: 2 3/l

ACIDEZ: 6.3 g/l ‘ PH: 32

PRODUCCION: 7.110 Botellas

NOTA DE CATA

Color amarillo dorado con reflejos verdosos. aroma a flores y hierbas.
También se recuerdan frutas como pera y durazno blanco en boca es
refrescante y a la vez untuoso, con buena acidez y de final muy finoy largo.
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