Ri@iTE Ei RICCITELLI & FATHER

MATIAS

UBICACION DEL VINEDO: CRIANZA: 100% fudres de roble francés durante
Maloec, Las compuertas, Lujan de Cuyo, 18 meses.

Mendoza, Argentina.

Cabemet Franc, Vistafiores, Valle de Uco, GUARDA: 15 afios,

Mendoza, Argentina.

NOTAS DE CATA: Corle de gran inlensidad

EDAD DEL VINEDO: aromatica, frutos negros, regaliz, especies y
Malbec plantado en 1927, flores en nariz. En el paladar notable equilibrio,
Cabemet Franc plantando en 20086. con taninos firmes pero elegantes. Un vino

delicado y eléctrico que representa muy bien
VARIETALES: dos generaciones de endlogos.

Malbec 80%, Cabemet Franc 20%

MOMENTO DE COSECHA:

Primer semana de abril.

RENDIMIENTO: 5000 kg/ha.

COSECHA: Se redliza manualmente, en
pequenas cajas de 20 kg, a fin mantener la

ntegridad de cada racimo.

SELECCION: Se realiza una meticulosa seleccion

& mano previa vinificacion.

www.matiasriccitelli.com
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