GIMENEZ RIILI BUENOS HERMANOS - MALBEC 2012

VARIETAL
ANADA

UBICACION DEL VINEDO

ALTITUD
SUELO
RENDIMIENTO
PRODUCCION
COSECHA

VINIFICACION

CRIANZA
ESTIBA EN BOTELLA
ALCOHOL

ACIDEZ

AZUCAR RESIDUAL

DESCRIPCION

TEMPERATURA DE SERVICIO
MARIDAJE
GUARDA

ENOLOGO

m (GIMENEZRIILI

nlﬁn\'lcg;\ Gimenez Riili nl‘rimcm'? Riili Wines E (@ GimenezRiili

Malbec 100%
2012

60% Valle de Uco y 40% Maipt, Mendoza,
Argentina.

1100 / 820 m.s.n.m.

Franco, limoso, arcilloso y pedregoso.
110 quintales por hectarea.

20.000 botellas

Cosecha manual en recipientes de 12 kg.

Fermentacion a temperatura controlada y
maceracion durante 20 dias.

8 meses en barricas de roble francés.

8 meses

13.8%

5.6 g/l

1,8 g/l

De color rojo violaceo intenso. En nariz, se
prescntan clcgantcs aromas a frutc:s rojos como
ciruelas y moras maduras combinadas con
especias y vainilla en boca.

16-18°C

Carne roja y comida mediterrdnea.

4 anos.
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