GIMENEZ RIILI - ESPUMANTE EXTRA BRUT

VARIETAL
ANADA

UBICACION DEL VINEDO

Chardonnay, Chenin, Pinot Noir.
2013

Maipu, Mendoza, Argentina.

ALTITUD 820 msnm.
SUELO  Franco, limoso, arcilloso.
RENDIMIENTO 110 quintales por hectarea.
PRODUCCION  6.000 botellas.
COSECHA  Manual.
VINIFICACION — Método Charmat, 3-5 meses sobre borras.
ESTIBAEN BOTELLA 4 meses.
ALCOHOL 12,5%
ACIDEZ 6,37 g/l
AZ TOTALESG/L 9 g/l

DESCRIPCION  Despliega aromas florales con matices citricos
como durazno y anand, Suave, equilibrado y
fresco en boca, con delicadas burbujas. Se

destaca por su fineza y complejidad dejando un

largo final.
TEMPERATURA DESERVICIO 4-6°C
BUENGS HERMANOS
MARIDAJE  Para el aperitivo, tapas, pescados, mariscos
y postres. Ideal para degustar antes y durante
sus comidas.
GUARDA 2 afios.
ENOLOGO  Pablo Martorell.
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Safra. Almoco em 25/04/2017. Bodega Gimenez Riili, Mendoza.
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