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CASAS DEL BOSQUE  

 
GRAN RESERVA CARIGNAN 2008 

 
Muita estrutura e muito equilíbrio com taninos gentis 
e prazerosos além de uma persistência fantástica. Este 
vinho tem aromas de frutas secas, destaque para o 
maravilhoso aroma de banana passa! Com certeza cinco 
anos de garrafa trarão elegância a este potente vinho, 
trarão o tão desejável veludo com o amadurecimento dos 
taninos. Este vinho é um fiel reflexo da variedade, de fruta 
vermelha, boa acidez e taninos suaves. Um excelente 
vinho para redescobrir este varietal. 
 
Região: Valle de Loncomilla - Chile. 
 
Álcool: 14,5% 
 
Composição: 100% Carignan. 
 
Vinícola: Casas Del Bosque.

 
http://www.enoeventos.com.br/colunistas/marcelo/marcelo051.htm 
 

Existe vinho bom e barato?   Marcelo Copello 
 

As 10 Melhores Compras 
• Callia Magna Shiraz 2007, Argentina (Decanter, R$ 44,20) 
• Antawara Blend Syrah-Carignan 2009, Chile (Vinissimo, R$ 43,70) 
• Las Brujas Tannat Reserva 2008, Gimenez Mendez, Uruguai (Hannover, R$ 42) 
• Shiraz 2008, Wakefield, Austrália (Casa Flora, R$ 50) 
• Los Vascos Cabernet Sauvignon 2008, Chile (Inovini, R$ 34,90) 
• Pascual Toso Reserva Malbec 2008, Argentina (Interfood, R$ 50) 
• Falernia Carménère-Syrah 2006, Falernia, Chile (Premium, R$ 48) 
• 
• Viniterra Pinot Noir 2008, Argentina (Vinea, R$ 42) 

Carignan Gran Reserva 2008, Casas del Bosque, Chile (Obra Prima,R$ 41) 

• Lagarde Cabernet Sauvignon Reserva 2008, Argentina(Reloco, R$ 44) 
 

Carignan Gran Reserva 2008

 

, Casas del Bosque, Chile-Locomilla (Obra Prima,R$ 41) 
Vermelho rubi escuro com reflexos violáceos. Aroma intenso e concentrado, com fruta muito madura, passas, baunilha, 
especiarias, menta. Paladar de bom corpo, taninos doces, bom volume de boca, 14,5% de álcool, acidez equilibrada.  A 
uva Carignan é uma das boas novidades do Chile.    Nota 87 pontos 

Queijos Grana Padano Argentino e Gorgonzola, Lombo Canadense, Azeitonas 
Verdes e Broa 5 Grãos.  Jantar em 06 de novembro de 2010. 
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