MORANDE

Gran Reserva Syrah 2007

Comentarios de Degustacién

Vino de color rojo intenso y denso, brillante y luminoso. En nariz es intenso, con aromas a
pimienta negra, y otras especies como clavo de olor y canela, frutos rojos y negros, ciruela,
mora y algunos aromas carneos. En la boca es un vino de gran cuerpo, muy estructurado,
de agradables y complejos sabores, de potencia y taninos dulces, con una refrescante y
equilibrada acidez, de larga persistencia. Acompafia muy bien piezas de caza menor, cordero,
jabali y carnes rojas en general.

Vifiedos

La fruta proviene del vinedo de la Loncomilla ubicado en San Javier, Valle del Maule, famoso
por la produccion de vinos tintos excepcionales. Sus suelos son de tipo graniticos, arcillosos
terracota y el clima es seco y calido, proporcionando asi un microclima ideal para cultivar
tintos estructurados, largos y persistentes. Es un vifiedo sin irrigacién, de 59 afos, lo cual

permite la produccion de vinos de gran expresion.

Vinificacién

La fruta es cosechada manualmente para asegurar
su llegada a la bodega en ¢ptimas condiciones. Se
realiza una seleccion manual de racimos y bayas, luego
es despalillada y molida, dejando una porcién alta de

bayas enteras para dar mayor frutosidad al vino. Antes Analisis

de la fermentacion, el mosto es macerado en frio. Una Aashol 14.5%
temprana extraccion vigorosa fue seguida por una mas pH: 3.36
apacible para conservar la fruta y otorgar mas cuerpo Acidez Total: 3.93 g/it
al vino. Luego, el vino tiene una maceracion pelicular Azticar Residual: 155 g/it.

de post fermentacién antes del almacenaije en barricas

de roble americano, donde se produce la fermentacion
malolactica y el vino es guardado y envejecido en las
mismas barricas por 14 meses.

Entrecote grelhado, com legumes e arroz.
Jantar em 10 de outubro de 2010 com Filhotes .
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