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AULTRA PREMIUM

SUPER PREMIUM
PREMIUM LUXO

PREMIUM
LUXO

ENTRY LABEL

NUITON-BEAUNQOY

GEVREY-CHAMBERTIN AOC
PREMIER CRU CLOS DU CHAPITRE

Bourgogne | Franga

Cdd.: 06030112 750ml

Uvas: Pinot Noir 100%
Regido: Gevrey-Chambertin - Bourgogne

Elaboragdo: estagia por 10 meses sobre as borras em barris de
carvalho francés

Estimativa

Temperatura o
de guarda: 10°C

3 dnos de servigo:

Alcool: 13,0% ' Safra: a consultar | Volume: 750ml

Notas de degustacao:

Figo Cedro Caixa de charutos

Para Harmonizar recomendamos:

S Y\ §

Carnes vermelhas Frango Queijo

Outras informagoes:

Safra 2012.

Cantu Day Curitiba, 25/05/2017.
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