Il GIUSTI&«ZANZA VIGNETI

FAUGLIA TOSCANA ITALIA

VINO BELCORE
Enologo Dott.sa Paola Carella

Appellazione |IGT Costa Toscana Rosso
Biologico Certificato

Etd dei vigneti Da 10 fino a 25 anni;
densitad da 7000 a 10000 Piante/ha.

Vinificazione Fermentazione alcolica con
macerazione sulle bucce per 18/21 giorni a
27/30° Ferm. Malolattica in Tonneaux.

Affinamento In Tonneaux di Rovere francese da
300 It e 500 It per 8 mesi poi affinamento in
bottiglia per aliri 6.

Colore Rosso Porpora con sfumature viola.

Profumi classici di Viola e Fragola del Sangiovese
ammorbiditi dalla ciliegia del Merlot, vino di
grande piacevolezza.

Palato : Al palato risulta di medio corpo con un
Tannino fine ed avvolgente.

Si accompagna con Formaggi mediamente
stagionati, Carni rosse e bianche arrostite.

Lieviti autoctoni
Data imm. sul mercato Fine 2016
Gradazione alcolica 14% Alc/Vol
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| GIUSTI & ZANZA TOSCANA BELCORE 2014

Italy Score
Tuscany 92
2014

Annata 2015
Ared Colline pisane Comune di Fauglia.
Vitigno 80% Sangiovese 20%Merlot.

5

Safra 2015. Cantu Day Curitiba, 25/05/2017.
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