Il GIUSTI&ZANZA VIGNETI

FAUGLIA TOSCANA ITALIA

VINO DULCAMARA

E' il primo vino prodotto dalla azienda nella
vendemmia 1996, un classico Supertuscan

con prevalenza di Cabernet  Sauvignon.

Rimane la bandiera della nostra produzione.
Enologo Dott.sa Paola Carella
Appellazione |IGT Costa Toscana Rosso
Annata 2013

Area Colline pisane Comune di Fauglia.

Vitigno 70% Cabernet Sauvignon, 25%
Merlot, 5% Petit Verdot.

Et& dei vigneti Da 10 fino a 25 anni; densita di
impianto da 7000 a 10000 Piante/ha.

Vinificazione Fermentazione alcolica con
macerazione sulle bucce per 18/27 giorni a
27/30° Ferm. Malolattica in Tonneaux.

Affinamento In Tonneaux di Rovere francese
da 300 It e 500 It per 18 mesi poi affinamento
in bottiglia per altri 6.

Colore Rosso Porpora profondo

Profumi_ Classici dei tagli bordolesi con
ciliegia, mora e ribes nero.

Palato Al palato risulta di pieno corpo con un
Tannino fine ed in equilibrio con alcool e
aciditd.

Si accompagna con Arrosti e Stufati dalla
lunga cottura, Formaggi stagionati o di fossa,
Carni rosse arrostite.

Lieviti autoctoni

Data imm. sul mercato Settembre 2016 Gradazione alcolica 14,5% Alc/Vol
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1 GIUSTI & ZANZA TOSCANA DULCAMARA 2013

Country Italy Score

Region Tuscany a2
Vintage 2013

t forward yet minerally and flora

and a flavorful finis
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| GIUSTI & ZANZA TOSCANA DULCAMARA 2012

Country Italy Score
Region Tuscany 94
Vintage 2012

5

Safra 2011. Cantu Day Curitiba, 25/05/2017.
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