ADEGA DA CONFRARIA
Vinho Branco Leve 2015

ESPECIFICAGOES DO PRODUTO

Classe: Vinho Branco Leve
Regido: Regional Lisboa
Castas: \ital, Seara Nova

APRECIACAO ORGANOLEPTICA

Aspecto: Limpido

Cor: Citrino

Aroma: Frutado, fresco e intenso destacando-se as notas varietais primarias a maga, péssego e ananas.
Sabor: Vinho aromatico, ligeiro, de prova facil, doce e envolvente, em que a boa acidez impde caracter
fresco e intensidade a prova.

Sugestées: Recomendado no acompanhamento de pratos de peixe. Servir entre 6°C e 8°C.
Vinificagao: O mosto, devidamente clarificado, fermenta a baixa temperatura por forma a preservar

e potenciar as caracteristicas aromaticas das uvas.

Caracteristicas Fisico-Quimicas:
® Massa Volumica 20°C (g/L) — 0,9915
®  Teor Alcoolico Volumétrico (% vol) — 9.5
® Agcucares Redutores (g/L) — <12,0
® Acidez Total (g/L) - 6.6
e Acidez Volatil (g/L) - 0,29
e SO, Livre (mgl/L) — 46
® S0, Total (mg/L)—138

3

e pH-323
ESPECIFICAGOES DA EMBALAGEM
Caodigo EAN 560 1746 000313 Cadigo ITF 1560 1746 000310
Caracteristica | Altura (mm) Largura (mm) Comprimento Peso Observagdes
s (cm) (Kg)
Garrafa 3235 75,7 - 1,127 Rhin Ligera Branca 0,75L
Rétulo 75 70 - - PP Branco
Capsula 60 30,5 - - PVC Branca
Rolha 36 24 - — Aglomerado
Caixa 331 161 23,9 6,8 Personalizada, rap-around de cartao
PALETIZAGAO
Tipo de N.° Caixas N.° Fiadas N.? Caixas Peso p/ N.° Garrafas Altura da
palete Palete Paletes Fiada Palete (Kg) Caixa Palete (cm)
Europalete 100 4 25 705 6 1475

Safra 2015. Expovinis Brasil 2017, Sado Paulo 06/06/2017.
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