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Varietà Principali: Sangiovese 80% – 15% Canaiolo- 5% Malvasia del Chianti 

Invecchiamento in legno: 8 mesi in botti di acciaio inox e botti in cemento vetrificato  

Affinamento in bottiglia: 3 mesi.  

Caratteristiche Organolettiche: Colore rosso rubino intenso con riflessi violacei. 

Odore: Ampio e persistente. Fruttato con leggere note speziate. 

Sapore: Equilibrato di buona struttura con evidenti note tanniche. 

Gradazione alcoolica: 12,5 % vol. 

Formati disponibili: Lt. 0,75.  

Temperatura di servizio: 16/18°  

Abbinamenti gastronomici: Vino da tutto pasto. Accompagna bene zuppe saporite,carne alla 

brace,reale di manzo bollito,pesce in umido. 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Safra 2015.  Almoço em Colombo, 11/06/2017. La Ribotta.  


