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Alapadatok

Evjarat:

2012

Evjarat értékelés:

Ezt az évet az extrémitdsok jellemezték. A tél
nagyon hideg volt, és nagyon sok hoé esett. A
héréteg megvédte a sz6l6t6kék nagy részét a
karosodastdl. Tavasszal a fagy okozott karokat
a sz6l6ében. Nyaron nagyon nagy volt a
szarazsag. A nagy melegnek és a szarazsagnak
koszonhetéen a sz0616 gyorsabban érett, kb. 2-3
héttel elérébb jart a megszokottnal. A bogyok
mérete sokkal kisebb lett, de a beltartalom
nagyon szép és koncentralt lett, magas
mustfokokkal. Az évjarat 6sszességében
kiemelkedd. Nagytest(, koncentralt borok

szllettek.
SzolGfajta: 100% Cabernet Sauvignon
Termohely: Villany
Dil6: Csillagvélgy
Tokek életkora (év): 15-30
Toke/hektar: 5.400
Toketerhelés: 40 hl/ha
Mdvelésmod: Kozépmagas kordon; 230 x 120-as ikertoke

Szlret idépontja:

Oktober kdzepe-vége

Borkészités:

Az alkoholos erjesztés acéltartalyban tortént kb.
10 napig. A bioldgiai almasavbontds mar
fahorddban tértént. Masodik-, harmadik toltésd
barrigue hordéban érlelédott 16 honapig.

Alkoholtartalom: 14,5 % V/V
Cukormentes extrakt: 31,1 g/l
Savtartalom: 5,2 g/l
Maradékcukor-tartalom: 1,7 g/l

Forgalomba kertUlés
idépontja:

2016. marcius

Borleiras:

Illataban fahéjas-kakads aromaba burkolt malna,
meggy és szeder. A gyiimdlcsék dominalnak,
éretten, élénken jelennek meg, savai altal
kénnyed és friss hatast keltve. Izében étcsokoladé
kiséri a piros bogydsokat. A tanninok sulyt adva a
bornak, még feszesek ugyan, de a bor kell6képpen
behizelgd, telt és simulékony. Fiatal, gazdag,
élvezhetd bor, rengeteg tartalékkal.

Apelldcio:

DHC-Villany, Classicus

Erettségi allapot:

Jelen allapotaban is j6l fogyaszthatd, de cslcsat
varhatoan kb. 2018-2019 kortl éri el.
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Basic data:

Vintage:

2012

Vintage evaluation:

The year of extremities. The winter was very cold and it
snowed a lot. The snow layer protected most of the
vine stocks against damage. In spring frost harmed the
vines. In summer the dryness was great. Due to the
great heat and dryness the grape was ripen quicker, 2-
3 weeks earlier as usual. The size of the berries was
much smaller but the content of them was very fine
and concentrated with a high must degree. On the
whole the vintage is outstanding. Full bodied,
concentrated wines were born.

Variety: 100 % Cabernet Sauvignon
Place of origin: Villdny

Vineyard: Csillagvdlgy

Age of the vines (years): 15-30
Vines/hectare: 5.400

Yield: 40 hl/ha

Method of cultivation:

Middle cordon; 230 x 120 twin vines

Harvest time:

End and mid of October

Vinification:

Alcoholic fermentation happened in steel tanks for
10 days, and malolactic fermentation in barrels.
Aged in 2™ and 3™ filled barrique barrels for 16

months.
Alcohol content: 14,5 % V/V
Sugar free extract: 31,1 g/l
Acidity: 5,2 g/l
Residual sugar: 1,7 g/l
Available since: March 2016

Characteristics:

In its nose: raspberry, sour cherry and strawberry with
cinnamon-cocoa aromas. Fruits are dominant, appear ripe,
vigorous, but still light and fresh due to its acids. In its
taste black chocolate with red berries. Tannins give weight
to the wine and tight, but the wine is silky, full and sleek
enough.

Young, rich, comestible wine with lots of reserve.

Appellation:

DHC-Classicus

Ripeness:

Well drinkable also now, but it will reaches its peak

expectedly cca. 2018-2019.

Safra 2007. Decanter Wine Day, Hotel Radisson em 28/06/2017.
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