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JP Azeitao Tinto

Regiao: Peninsula de Setubal
Castas: 70% Casteléo,
20% Aragonez,
10% Syrah
Alcool: 14% Vol.

Primeira Colheita: 1993

Temperatura de Servico: 14 - 16 °C

Vinificacdo: As castas sado vindimadas separadamente, utilizando uma
vinificacdo tradicional, com maceracoes curtas, fermentacdes a temperatura
controlada para permitir a retencdo dos aromas frutados, visando um estilo
moderno, cheio de fruta, muito agradavel quando consumido jovem.

Estagio: Sem estagio em madeira. Notas de prova: Aroma frutado com
dominancia das nuances de frutos do bosque e de compota de morango. Na
boca, encontram-se sabores idénticos aos aromas, integrados numa estrutura
tanica suave.

Servir com: Pratos leves de carne e de bacalhau, podendo ser servido mais
fresco que o usual em vinhos tintos.

Bolinhos de bacalhau, ostras gratinadas e maionese de camarao.
Jantar no Bistr6é do Victor em 04 de dezembro de 2010.
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