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DESCRICAO

100% elaborado com o varietal Pinot Noir pelo método
Charmat, realiza a segunda fermentacéo a 12°C por um
periodo de 45 dias.

ACOMPANHAMENTOS

Servido como aperitivo, acompanha canapés, frutos do
mar, peixes (salméo, congrio e linguado) e outros pratos
de sabor leve e delicado.

TEMPERATURA DE CONSUMO
6° - 8°C

GRADUACAO ALCOOLICA
12,0% vol.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Cor rosé cereja, brilhante, com perlage fino e abundante com boa formacéao de espuma,
com aromas de flores citricas e frutos do bosque como cassis, framboesa, morango e
mirtilo. Possui paladar fresco, macio e cremoso, com boa permanéncia de sabor de boca.

Degustacdo no Mercado Municipal na manha de 10 de dezembro de 2010.
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