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Tranquilo Branco Esverdeado
Vinho Regional Alentejano Alentejo

Portugal Sim

Haja sossego, que se vai abrir um segredo alentejano. Haja calma, tempo e quietude para apreciar & mesa o corpo
e a alma da Vidigueira. Haja Sossego Alentejano para criar espago na agitagio do dia-a-dia e sentir a singularidade
das planicies onduladas da Herdade do Peso, esse lugar dnico onde nasce este vinho. Qiga-o, respire-o,
saboreie-o sem pressas. O nome diz tudo.

Cor amarela com tons esverdeados muito atrativa. No nariz destaca-se o aroma de flores citrinas, péra e algum
péssego. Na boca tem um ataque suave, com volume, com fruta branca presente e uma acidez viva que garante
um final longo e fresco.

O ano iniciou-se bastante quente e seco. As boas temperaturas permitiram um abrolhamento antecipado de 1
a 2 semanas relativamente a 2015. A primavera, com temperaturas abaixo do normal, abrandou este bom
inicio. O crescimento vegetativo foi mais lento e a floragao e o vingamento aconteceram mais tarde, mas
com boa nascenga do fruto. O verao foi extremamente quente, de dia e de noite, abrandando o ritmo de
maturagdo das videiras. A vindima iniciou-se a 18 de agosto e prolongou-se por quase 2 meses.

Luis Cabral de Almeida
75% Antdo Vaz, 20% Arinto, 5% Roupeiro

Vinificado na Herdade do Peso, a partir de uvas de talhdes selecionados. Apés ensaios de maturagao as
uvas foram colhidas em separado no seu ponto dptimo de maturagao - aromdtica/ dcida. Procedeu-se ao seu
desengace e prensagem suave. Passou para a decantagdo estdtica, e ao fim de 24 horas deu-se a transfega
para cubas de fermentagdo, onde fermentou a 16°C durante 16 dias. O lote final foi feito com 3 vinhos,
tendo sempre presente o equilibrio final pretendido.

Sossege 1§

Apos fermentagdo alcodlica os vinhos permaneceram na cuba durante cerca de 3 meses, com levantamento ALEHERIANG:

. . . . - VINHO BRANCO
de borra para aumentar a complexidade dos vinhos. O lote final foi elaborado com base na selecgio ANINTO | KOUPIRD

ANTAD VAT
018

qualitativa e seu equilibrio. Foi submetido a uma colagem, estabilizagdo e filtragio, antes do seu
engarrafamento.

Pode ser consumido apés engarrafamento, atingindo a sua plenitude de qualidade 1 a 2 anos depois. Apds
a abertura da garrafa consumir no imediato.

O Sossego Branco 2016 deve servido entre 9°C-11°C.

Herdade do Peso Sossego Branco 2016 é um vinho refrescante e saboroso, ideal para ser servido simples ou
como aperitivo. E um excelente acompanhamento para varios pratos de peixe, algumas cames brancas e
saladas variadas.

Alcool: 13% | Acidez Total: 4,9 g/l (dcido tartdrico) | Agticar: 2 g/l | pH: 3,62

As uvas utilizadas neste vinho foram produzidas em conformidade com as diretrizes de Produgdo Integrada de Agricultura Sustentavel, tal como definido pela
Organizagao Internacional de Luta Biolégica contra Organismos Nocivos (OILB/OBC): www.iobc-wprs.org/ip_ipm/IOBC_IP_principles.html. O rigoroso
cumprimento dessas priticas é certificada por uma organizagio independente, reconhecida pelo Estado Portugués.

A Sogrape Vinhos € signatdria da iniciativa europeia "Vinho com Moderagio®, sendo certificada, nas dreas da Qualidade e Seguranga alimentar,pelos
referenciais mais exigentes a nivel mundial.

A Sogrape Vinhos € uma empresa de cariz familiar e vocagdo internacional, focada na produgio de vinhos de qualidade, na inovagio e no desenvolvimento de
marcas portuguesas de nivel global.
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Safra 2016. Vinhos do Alentejo em 19/09/2017. Hotel Pestana Curitiba.
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