FAUSTINO VII TINTO

Descripcion

Limpio, brillante, rojo picota con evolucion a granate. Agradable en nariz,
toques de frutos rojos maduros y sensaciones dulces debido a su estancia

en barrica. Equilibrado. Fresco y elegante, notas frutales y a barrica.

Medio recuerdo.

Muy bueno con cuaquier tipo de carne y patatas a la brasa. Pescados y
mariscos a la marinera. Quesos de media curacion y postres con frutas del
bosque. Bueno con arroces y todo tipo de pastas. Muy bueno con alubias
y purés en general.

Caracteristicas

Tinto 100% Tempranillo
6 meses de barrica de roble americano
D.O.Ca. Riogja

75 cl.

= EED

Medalla de Oro, afiada 2015. Berliner Wein Trophy
2017. Alemania

Medalla de Bronce, afiada 2.014, International Wine
Competition 2.016, Alemania

Recomendado, afiada 2012, Decanter World Wine
Awards 2.015, Reino Unido

88 Puntos, afiada 2.010, revista Wine Spectator
2.013, EEUU
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