Comentario do Sommelier

O VINHO

Uva:
Cabernet Sauvignon (100%)

Pais:
Chile

Tinto
13%

Amadurecimento:
3 a 6 meses em barricas de carvalho
francés e americano.

Potencial de guarda:
4 anos

Dica:

Para o vinho mostrar todo o seu
potencial quando for degustado, ele tem
de ser armazenado em ambiente fresco,
com controle de temperatura e umidade,
livre de trepidagbes e sem contato com a
luz
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DEGUSTANDO

Visual:
Rubi.

Olfativo:
Frutas negras, como cerejas, com notas
de chocolate, tosta e nuance vegetal.

Gustativo:
De bom corpo, frutado, com taninos
presentes e nuance vegetal.

Temperatura de Servico:
15°

Decantagdo:
20 minutos

Harmonizagéao:

Penne ao molho de queijo, filé com fritas,
escondidinho de carne, pastel de
calabresa, quiche de parmesao, falafel
de lentilhas com molho de tahine e
bacon bits.

Safra 2016. Véo Latam para Santiago em 14/11/2017.
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