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VALLE DEL MAIPO, CHILE

La empresa fue fundada en el afno 1856, y es la Unica bodega del siglo
XIX que pertenece en un 100% a la familia fundadora que es la Cousifio,
ésta lleva 6 generaciones, por lo que es reconocida como las vifias familiares
de mayor importancia y prestigio en Chile. Los vinos son elaborados en
2 vifiedos: Maipo, Buin. Cousifio Macul fue una de las primeras vifias
chilenas en producir Chardonnay. Las vides se establecieron originalmente
en el valle de Maipo a partir de estacas traidas desde |a region de Borgona
2n Francia a fines del siglo XIX. Con el correr del tiempo, la vifia definid

dos estilos distintos de Chardonnay.

Tipo de vino: Tinto.

Variedades: 65% Cabernet Sauvignon, 35% Merlot.
Alcohol: 14%

Reposo: 18 Meses en barricas nuevas de roble francés.
Capacidad de afejamiento: 8 a 10 anos.
Temperatura de servicio: 18 a 20° C.

Tipo de suelo: Arenoso.

Vista:
Profundo color rojo cereza con ribetes amarillentos que
demuestran su envejecimiento.

Nariz:

Primera nariz de ciruela negra, grosellas, arandanos y

cacao. Capas de romero, mineralizad, tostado de barrica y notas
terrosas.

Boca:

: En boca se percibe una acidez media-alta, acentua las
especias, tabaco y chocolate amargo fresco. acompanados de
taninos aterciopelados y un muy largo final.

Se recomienda acompanar con:

Carnes asadas de intensidad alta, tal como asado de tira confitado
con risotto de hongos, bife a la pimienta, carnes de caza y seleccion
de quesos franceses maduros.

Se recomienda decantar.
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