®

Casa Real
Cabernet Sauvignon

Detalles de Cosecha

2013

» Comentario del Enélogo: Sin duda un afio de contrastes climiticos que no hacian presagiar la calidad, sin embargo el
conocimiento de este pequefio terroir que alberga este afioso Cabernet, dio origen a un vino extraordinario, de fuerza tanica pero
de gran elegancia y balance, brillante y expresivo, fresco, con un fondo a frutas maduras y especias caracteristicas del lugar. Su
concentracion y equilibrio asegura un gran potencial de envejecimiento.

* Vinificacion: Una cosecha manual, muy lenta y diferenciada por plantas hacia fines de abril entregd un mosto fresco y
balanceado, fermentacion alcohdlica con levaduras seleccionadas y controlando la extraccion por degustacion aseguraron un vino
seco de muy buena estructura tanica y balance de fruta madura. Se realizé la fermentacion malolactica en barricas y un posterior
envejecimiento en barricas nuevas de roble francés por un periodo de 16 meses que terminaron por realzar la complejidad y fineza
de este Cabernet Sauvignon.

+ Potencial de Envejecimiento: Mas de 20 afios.

+ Detalles Ténicos:

pH: 3.5

Acidez Total: 3,55 g/l (expresados en H2504)
Alcohol: 14,3 %viv

Azicar Residual: 2 g/ |

Fecha de Embotellacion: Noviembre 2014

+» Comida Sugerida: ldeal con carnes rojas fuertemente alifiadas, aves de caza, quesos maduros, venado, rifiones y ganso.
2007

+ Comentario del Enélogo: Sin duda un afio de contrastes climiticos que no hacian presagiar la calidad, sin embargo el
conocimiento de este pequefio terroir que alberga este afioso Cabernet, dio origen a un vino extraordinario, de fuerza tanica pero
de gran elegancia y balance, brillante y expresivo, fresco, con un fondo a frutas maduras y especias caracteristicas del lugar. Su
concentracion y equilibrio asegura un gran potencial de envejecimiento.

* Vinificacion: Una cosecha manual, muy lenta y diferenciada por plantas hacia fines de abril entregd un mosto fresco y
balanceado, fermentacién alcohdlica con levaduras seleccionadas y controlando la extraccion por degustacion aseguraron un vino
seco de muy buena estructura tanica y balance de fruta madura. Se realizé la fermentacion malolactica en barricas y un posterior
envejecimiento en barricas nuevas de roble francés por un periodo de 16 meses que terminaron por realzar la complejidad y fineza
de este Cabernet Sauvignon.

» Potencial de Envejecimiento: Mis de 20 afios.

« Detalles Ténicos:

pH:35
Acidez Total 3,55 g/l (expresados en H2504)
Alcohol: 14,3 %viv

Azicar Residual: 2 g/ |

Fecha de Embotellacion: Noviembre 2014

« Comida Sugerida: Ideal con carnes rojas fuertemente alifiadas, aves de caza, quesos maduros, venado, rifiones y ganso.

Valle: Maipo

Ubicacion: 40 Km. al sur de Santiago en el piedmont de la Cordillera de los Andes.

Superficie: 1.282 ha.

Variedades: Cabernet Sauvignon, Merlot, Chardonnay y Cabernet Franc.

Clima: Clima Mediterraneo semi- arido. Invierno frio con lluvias moderadas, verano célido y seco. Oscilacion térmica que puede
superar los 20°C (68 ° F).

Temperatura Promedio Anual: 13,9 °C (57 °F).

Precipitaciones Promedio Anual: 400 mm.

« Suelo: Suelo Aluvial / Suelo Coluvial

Premios anuales:
2010
* Wine and Spirits - Febrero 2010

Fecha: Febrero 2010

Pais: USA

Cosecha: 2005

Premio: 93 puntos

Comentarios: "From a vineyard planted in the early 1970s in Alto Jahuel, this is a classic Chilean cabernet. The 2005 vintage
produced an exceptional Casa Real, with aromas of tobacco and rosemary that meld with the seductive, black fruit flavors. It's
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soft and warm, a meaty cabernet for steak."

2009
» Wine Spectator - Noviembre 2009

Fecha: Noviembre 2009
Pais: USA

Cosecha: 2005
Premio: 90 points

» IWC Library Collection Awards - Octubre 2009

Fecha: Octubre 2009
Pais: USA
Cosecha: 2004
Premio: 90 puntos

* Wine Enthusiast - Septiembre 2009

Fecha: Septiembre 2009

Pais: USA

Cosecha: 2005

Premio: 92 puntos

Comentarios: Very stout and rich, but nothing soft about this perfectly healthy, benchmark Chilean Cab. The nose pours forth
with earth, licorice, balsamic notes and sly plum aromas, w hile the palate is cuddly but agile, with good balance and pure flavors
of black fruits and chocolate. Drinkable now but ageable through 2014. Imported by Palm Bay International. Editors’ Choice. —
MS.

» e-Robert Parker.com - Abril 2009

Fecha: Abril 2009
Pais: USA
Cosecha: 2005
Premio: 91 puntos

* Wine Review On Line - Abril 2009

Fecha: Abril 2009
Pais: USA
Cosecha: 2005
Premio: 96 puntos

+ International Wine Cellar - Abril 2009
Fecha: Abril 2009
Pais: USA
Cosecha: 2005
Premio: 93 puntos

2008

+ e-Robert Parker.com - Octubre 2008

Fecha: Octubre 2008
Pais: USA
Cosecha: 2004
Premio: 92 puntos

+ Wine Spectator - Julio 2008

Fecha: Julio 2008
Pais: USA
Cosecha: 2004
Premio: 90 puntos

« Wine and Spirits - Junio 2008

Fecha: Junio 2008
Pais: USA
Cosecha: 2004
Premio: 93 puntos

« Steven Tanzer's International Wine Cellar - Abril 2008
Fecha: Abril 2008
Pais: USA
Cosecha: 2004
Premio: 92 puntos
* Wine Enthusiast - Marzo 2008
Fecha: Marzo 2008
Pais: USA
Cosecha: 2003
Premio: 92 puntos

* Wine and Spirits - Febrero 2008

Safra 2013. Viha Santa Rita em 16/11/2017.
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