CALCU RESERVA
ESPECIAL CABERNET FRANC

Valle de Colchagua - Chile

q!; 91 Pontos Descorchados
90 Pontos James Suckling

As uvas que compde este vinho vem da Herdade
de Ramadilla, em Marchigiie, localizada a 25km do oceano
Pacifico, no oeste do vale de Colchagua. Os solos sao graniticos,
com grande concentracéo de argila. As suaves colinas,
onde estao plantados os vinhedos e as brisas oceanicas
gue os percorrem propiciam um Cabernet Franc fresco
e frutado, e também um Carmenere complexo e elegante.
Estas variedades ganham extraordinaria estrutura e carater
devido as condigdes climéticas e geograficas deste terroir.

% 88% Cabernet franc, 7% Petit Verdot e 5% Carmenére

Teor Alcodlico: 14%
Actcar: 2,67 g/l
Acidez Total: 3,37 g/l
PH: 3,78

Vinificacao: Colheita e classificagao manual. Maceragao fria

por 4-5 dias. Temperaturas de fermentagdo maximas entre

22°C e 25°C em tanques de ago inoxidavel. Tempo de maceracéo
total (incluindo maceracéo em frio e fermentacgao alcodlica)

de 21 dias. Fermentacdo malolatica em tanques de aco inoxidavel.

50% do vinho envelhecido por 12 meses em barris
de carvalho Francés e 50% mantido em tanques
de aco inoxidavel.

(]

NOTAS DO ENOLOGO
‘? Vermelho purpura claro e intenso.

ﬁ»’ Tabaco negro, amora e madeira tostada.
Aroma limpo e acentuado.

‘Q( Seco, acidez média, taninos meio doces, muito corpo
e sabor caracteristico de ameixa, cereja, chocolate,
amora e madeira tostada. Final longo.

Harmonizacao: Cordeiro e Pato.

l Temperatura de servico a 17° C.

IMPORTACAO EXCLUSIVA

VIN0S o MUNDO

IMPORTADODRA

www.VINHOSDOMUNDO.com.br
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