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Vinho Chileno Montgras 25 Anos 2015 Tinto 750ml

Nada melhor para celebrar o 25° aniversario e misturar trés variedades que expressam Colchagua, o vale onde a MontGras esta estabelecida. O Cabernet
Sauvignon da o poder e estrutura; a Syrah preenche o paladar medio e o Carmenére suaviza a textura.

Excelente combinagdo! Aproveite com familia e amigos.

Produtor: Agricola San José de Peralilo

Marca: Montgras

Vinho: 25 Anos Montgras 2015 Tinto 750mi

Pais: Chile

Regido: Valle de Colchagua

Uvas: Composi¢ao Varietal: 70% Cabernet Sauvignon, 15% Carmenére e 15% Syrah.
Cor: Vermelho rubi com notas roxas. Rico, em camadas, gracioso e elegante.

Perfume: No nariz, mostra notas sutis de mocha (variedade de café), cedro e grafite, em torno de um nicleo elegante de blackberry, secas ameixas e alcaguz
preto.

Sabor: No paladar, este vinho embala uma potente mistura de suculento, extraido de frutas pretas maduras, especiarias e mocha flexivel, todos apoiados por
taninos ricos. O fim velo na retengdo, a tensdo e a persisténcia deste vinho encantador,

Harmonizagao: Pato, cordeiro, porco ou carne bovina, carnes bem infiltradas, queijos maduros e qualquer prato com um molho cremoso e pesado.

Potencial de Envelhecimento: Para o nosso Endlogo, o vinho esta pronto para ser apreciado. No entanto, ele ganhara redondeza, suavidade e complexidade se
for guardado por 2 a 3 anos, especialmente, para agueles paladares que procuram elegancia e mais texturas aveludadas.

Safra 2015. Viha MontGras em 22/11/2017.

5623



