SANSILVESTRO

BARBERA D’ALBA D.O.C. DOMINAE

Vitigno: barbera.

Affinamento: in botti di rovere.

Caratteristiche: un vino caratterizzato da un ampio bouquet di profumi
tra cui spiccano sentori di frutta matura. Un Barbera avvolgente e

persistente caratterizzata da una buona struttura.

Abbinamenti: ottimo in abbinamento con fonduta di formaggio, lasagne,
carni in umido, filetto alla griglia e formaggi stagionati.

Il Barbera é tradizionalmente conosciuta come la «Signora in rosso= dei vini
piemontesi: una vera «Dominae~, donna dal carattere deciso e
squillante, dai piemontesi spesso e volentieri chiamata “La Barbera™.

Signora della tavola piemontese, le sue caratteristiche ben si sposano con
molti piatti tradizionali, di cui esalta piacevolezza e sapore.

Questa espressione di Barbera d’Alba D.O.C. possiede vigore e ricchezza sia
in termini di bouquet che di persistenza. L'affinamento in legno dona a
questo vino un tocco di complessita che si sposa perfettamente con ’acidita
tipica del vitigno d’origine e con i suoi aromi piacevolmente fruttati.
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