CASAS PATRONALES

RESERVA PRIVADA

PINOT NOIR

Valle de Leyda, suelos de textura arcillosa que otorgan un suave caracter
mineral. Topografia de lomajes pronunciados con diferentes exposiciones al sol
otorga a las uvas distintos niveles de madurez. La influencia costera fria, permi-
te tener maduraciones lentas y uvas con gran potencial aromdtico.

Color rojo brillante. Un vino expresivo y fresco dominado por frutos rojos frescos,
frambuesas y guindas. Los que se aprecian facilmente en nariz. En el paladar
es un vino jugoso y liviano, de raninos amigables con notas florales, fruros rojos
y frazos de especias. Un vino elegante de Final suave vy fresco.

FICHA TECNICA

* Composicion Varietal: 100% Pinot Noir.

» Area Geogrdfica: Valle de Leyda.

Vinificacién:

Las uvas, se cosecharon y seleccionaron manualmente macerdndose en frio
por doce horas. La fermentacion se realizé en estanques de acero inoxidable
a 26°C con levaduras seleccionadas. La fermentacion maloldactica se llevd a
cabo parcialmente en barricas francesas haciéndose una guarda toral de &
meses en barricas.

Comentarios del Enélogo:

Color rojo brillante. Un vino expresivo y fresco dominado por frutos rojos frescos,
frambuesas y guindas. Los que se aprecian facilmente en nariz. En el paladar
es un vino jugoso y liviano, de raninos amigables con notas florales, fruros rojos
y frazos de especias. Un vino elegante de Final suave y fresco.

Maridaje:

Ideal acompadar con sushi, plaros vegerarianos y pescados no grasos. Servir
entre 14°C - 16°C.

* Porencial de Guarda: 5 a 6 afos.




