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Tempranillo y cabernet sauvignon principalmente

Tempranillo: A partir del 14 de septiembre
Cabernet sauvignon: A partir del 21 de septiembre

e 10 dias
Ly L En depdsitos de acero inoxidable bajo
control de temperatura

OTOTES 10 dias
Crrearezer 25-26°C
En roble americano y francés durante 12 meses
Minimo 12 meses
TORRES
13,5% vol.
w 3,67
4,9 g/L (4. tartarico)
0,4 g/L
Contiene sulfitos
5-8 afios

150 cl, 75 cl, 37,5 cl y 18,75 cl

Color rubi oscuro. Aroma concentrado de frutos de bosque (arandanos, moras) y especias (clavo), con una

nota de roble tostado. En boca es calido, vinoso, con rica materia carnal, y un tanino sabroso, bien afinado
por la crianza.

Ideal para acompafiar las carnes, quesos cremosos Y la tradicional paella. Servir a 16-18°C.
};.

Juan Torres Casals nacio en 1865 y representa la segunda generacion de Bodegas Torres. Luchador con
gran vision de futuro, el 7 de febrero de 1907 registré la marca Coronas, creando asi uno de los vinos que
han marcado historia en nuestro pais.

_—
Afio con un invierno y periodo vegetativo bastante seco, muy acusado en la zona del Penedés. Invierno
suave, con una primavera y verano con temperaturas normales. El mes de septiembre fue algo caluroso al
principio y mas fresco después, con ciertas lluvias que ayudaron en la maduracion de las variedades mas

tardias debido al estrés hidrido que habian experimentado los vifiedos y gracias al buen tiempo que domind
en general.

Cuanto mds cuidamos la tierra

mejor vino conseguimos

Safra 2013. Jantar em 07/02/2018. Turma de Mendoza.
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