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A Quinta

As encostas e os solos agrestes.
As vinhas quase centendrias e
as florestas em torno. E o
Marédo ao longe, testemunha
dos anos que ja passaram pela
Quinta da Gaivosa. Os lagos
familiares e  sentimentais
estreitam-se. Foi aqui que tudo
comegoi.

Um Alves de Sousa a ergueu e
lhe deu o nome. Um Alves de
Sousa a deu a conhecer ao
mundo sob a forma de um dos
mais emblemdticos vinhos do

Douro.
Principais Prémios

Produtor do Ano em Portugal em
2006 e 1999
(Revista de Vinhos)

Branco da Gaivosa
90 Pts (Robert Parker)
Medalha de Bronze

{Cone. Vinhos “Douro"” da Casa do Douro)

Medalha de Bronze

(International Wine and Spirit Competition)
Prémio
“Melhores da Regido”

(Revista de Vinhos)

Prémio “Melhores Compras”
(Revista de Vinhos)
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da Gaivosa
2014
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Branco da Gaivosa
2014
DOURO

Douro D.O.C

Data de colheita:

2014/09/16

Castas:
Malvasia fina,
Gouveio, Arinto

Idade das vinhas:
mais de 2() anos

Vinificagdo:
- Desengace total

- Prensagem suave e decantagdo

- Fermentag¢io a 16° durante 15 dias
(70% em inox + 30% em carvalho francés

de 3%no)

Estagio: 4 meses sobre as borras finas
com “battonage” (70% em inox + 30% em
carvalho francés de 3°ano)

Nota de Prova: Limpido e citrico. Aroma
muito expressivo e elegante, com flores
brancas, meloa fresca e ligeira baunilha.
Bom volume de boca mas muito fresco,
mineral e complexo. Harmoniza bem com
salmdo, bacalhau mas também galinha e
perii.

Temperatura de Servigo: 10°C

Evolucgdo na garrafa: 7-8 anos

Relatorio da vindima de .
O Inverno foi um dos mais ch
dos iiltimos 30 anos. A Prin
Joi  também chuvosa mas
temperaturas algo acima do n
Isto levou a uma antecipag
floragdo que acabou por ¢
aquando de um decréscimo
da temperatura, provocand:
quebra no rendimento. Em

Sfitossanitarios tanto o mildio
o oidio estiveram particula
presente, requerendo uma a
redobrada no seu controlo. O
Jfoi climaticamente algo inst
comegou quente mas Julho e .
Sforam amenos (20-25°C com
aguaceiros). Apenas apos

Agosto  houve uma subic
temperaturas para os 30°C 1
noites permaneceram fresc
13°C). A maturagdo desenvo
Suavemente, presen’ando-s
aromas varietais e a fr
natural dos bagos. A previs
chuvas em Setembro lev
definicio  de  um i
planeamento da vindima. .
plano  juntou-se uma ri
selecgdo da qualidade das
colhidas. Resultaram vinhos
de fruta, grande frescura .
alguns destaques qualitativos
especiais em algumas das me
vinhas da familia Alves de Sot

Caracteristicas analitica
Teor alcodlico
(%V/V)
Acidez total
(B4 Acido arstic) /dm®)
Acidez volatil
(BAcido acttico) /dm)

pH

SO; total
(mg /dm’)
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Agucares totais
(g /dm’)
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