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FLOR DE CRASTO TINTO 2016

Denominagdo de Origem
Douro

Ano Vinicola
O ano viticola de 2076 foi bastante complexo devido a presenca de condigdes meteorologicas adver
sas. O inverso foi extremamente generoso na quantidade de precipitagdo, com niveis bastante
superiores a média dos dltimos 30 anos, e esteve caraterizado por temperaturas superiores as
normais até ao final de janeiro 0 inicio da primavera continuou chuvoso, mas as '.["I'][I(";-llll df
desceram consideravelmente, retardando ass volvimento das videiras. No entanto, julho
e agosto foram meses extremamente quentes e secos. As videiras apresentavam um aspeto vigoso
e, em geral, uma excelente area foliar gragas as abundantes reservas hidricas resultantes do inver
no chuvoso. Durante este periodo a maturacdo das uvas ocorreu de forma correta, mas lenta
Porém, nos dias 24 e 25 de agosto cairam na Quinta do Crasto 18 mm de chuva, chuva esta que fo
muito ar cida pelas sSe (:lJl".Jl,'][:—]["li"lli‘- com o decréscimo d tura no iniIcio de
setembro, racao das uvas. Avindima das uvas L;ra-'ru.-; comegou a 2de
setembroeas |,rme| as uvas tintas entraram na Jj:'F'r_, no dia 5 de setembro. As condicoes meteor
olégicas durante a vindima continuaram muito favoraveis a correta nn_.Jrccéc da uva - isto
2 ir COm precis 40 0 momento ide para v ndimar cada vinha ou castaem [Idl’| cular
_omo resultado, vinhos brancos, tintos e do Porto produzidos mostraram excelente co

ojecao aromatica e estrutura séria, assim como grande equilibrio e elegancia. Esta
vindima que pela sua complexidade obrigou a equipa de enclogia e de viticultura a passar muito
tempo na vinha, para tomar as decisGes mais importantes que originaram grandes vinhos

atur

Castas
linta Roriz, Touriga Franca e Touriga Nacional

FLOR

Vinificagdo

As uvas vindimadas e transportadas em caixas de 22 kg sao SUJeILaS a uma rigorgsa triagem a
rada da adega, antes de se ] d smagadas e transferidas para cubas de 2016

fermentagdo em ago inox onde la durante um periodo de 7 DOURO

dias

2ratura controla

Envelhecimento
Em cubas de ago inoxidavel com temperatura controlada.

Nota de Prova

Cor violeta brilhante. I:xLeIﬂw expressao aromatica, mostrando elegantes notas florais, bem
integradas com lreCCOb omas Je frutos vermelhos maduros. Inicia a prova em boca de forma
fresca e elegante, evoluindo para um vinho com bom volume, textura fina e taninos polidos. Um

vinho sedutor, que termina com grande equilibrio e excelente frescura.

Informagao Técnica
Idade das Vinhas Exposicao, Solo e Altitude Alcool Dados Analiticos Endlogo
10a 15 anos Nascente/Sul/Poente/Norte 13% Acidez Total: 4,7 gr/L Manuel Labo
120 a 450m pH: 3,72
Agucar Residual: 2,1 gr/L
Temperatura de Consumo Sistematizacdo Engarrafamento
16-18° Vinha ao alto e vinha Setembro 2017
em patamares de 1 e 2 bardos
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