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Ferreira Dona Antónia  

Tawny Reserva Porto 
 

Produtor   Ferreira 

Tipo de vinho generoso    Porto Tawny 

Pais de Origem    Portugal 

Região    Douro 

Teor Alcoólico (º)    20 

Capacidade    75cl 

Servir a10-14ºC 

 

 

PrataInternational Wine Challenge  2017 
OuroMundus Vini Summer Tasting  2016 

PrataConcours Mondial de Bruxelles  2016 

 

Criada por uma família de viticultores do Douro, em 1751, a Ferreira possui uma 
tradição riquíssima e um papel proeminente na história do Vinho do Porto. Dona 
Antónia Adelaide Ferreira contribuiu significativamente para a consolidação da marca. 
Uma mulher lendária com uma personalidade única, que se tornou um mito e um 
símbolo de força, enfrentando as adversidades do Douro no séc.XIX. Ferreira Porto 
Dona Antónia tem uma cor vermelha forte. O seu aroma é intenso e rico, com nuances 
de fruta muito madura (ameixa, alperce e compotas) e florais, mais complexo pelas 
notas de especiarias e frutos secos que lhe advém de evolução na madeira de carvalho, 
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por oxidação. Na boca, é um vinho encorpado, com sabores ricos. Tem um final fino, 
elegante e de grande persistência. Este Porto é muito versátil, pois combina muito 
bem com uma grande variedade de queijos e sobremesas portuguesas clássicas: do 
Serra de Estrela e Azeitão, aos doces de ovos e tortas, pão de ló, doces com passas, 
compotas e frutos. Servido ligeiramente frio, é muito bom simples e acompanha muito 
bem vários aperitivos, entradas e saladas. 
 
 
 
 
 
 

 
Safra.  Vinhos do Porto & Douro em 09/04/2018. Hotel Pestana. 


