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TIPO: Tranquile COR: Brance TONALIDADE: Amarelo citrino
DESIGNACAO DE ORIGEM: Vinho AVING137221789088
PAIS DE ORIGEM: Portugal CR Code
O VINHO
Mateus Branco & um vinho leve, fresco, jovem e ligeiramente petillant de estilo consistente e extremamente
versatil especialmente apropriado para momentos agradaveis e relaxantes da vida.
NOTAS DE PROVA |
Mateus Branco é um vinho jovem de cor citrica e aroma frutado, com boa acidez e equilibrado, vivo e 1
jovem no paladar. ]
ENOLOGO: Miguel Pessanha e
CASTAS:
Ferndo Pires, Bical, Arinto, Malvasia
VINIFICACAO ;
Mateus Branco é produzido exclusivamente com variedades de castas brancas usando as técnicas | 7% ﬁ/%
vinicolas mais modernas de modo a garantir a sua frescura, acidez equilibrada e juventude. O produto 5
final & refinado e estabilizado a frio antes de engarrafar. e
GUARDAR e
A garrafa deve ser mantida, em lugar fresco e seco, ao abrigo da luz. T

SERVIR

Deve ser servido frio em copo de vinho branco, idealmente a uma temperatura entre 6°C-8°C.
DESFRUTAR

Mateus Branco pode ser servido como aperitivo ou como bebida refrescante. A mesa
acompanha bem o peixe grelhado e o marisco, as saladas e as refeigdes leves em
geral.

DETALHES TECNICOS

Alcool: 10% | Acidez Total: 4 g/l (acido tartarico) | Agticar: 10 g/l | pH: 3,1-3,3
INFORMACAO NUTRICIONAL

Alcool: 7.99/100ml | Agucar: 1g/100ml | Valor Energético: 64Kcal (266 kj)100ml | Vegan:
N&o | Vegetariano: Sim | Gliten: Nao

RESPONSABILIDADE, QUALIDADE E INOVACAO

Uma empresa familiar inovadora, focada na criagéo e no desenvolvimento de marcas
portuguesas de vinho de qualidade superior a nivel global, a Sogrape Vinhos é um
membro ativo da iniciativa "Vinho com Moderagio”, e esta certificada segundo os mais
altos padrées mundiais de qualidade e seguranga alimentar.

Safra. Almoco em 29/04/2018.
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