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Kilhix

Crianza: 7 meses en contacto con Roble Francés, tostado
medio, 8 meses en botella en cava con luz, humedad y
temperatura controlada.

Nota de Cata: vino rojo intenso, brillante, con bordes
violaceos que reflejan su juventud e intensidad. En nariz es
intenso, complejo con notas claras de ciruelas y especias,
combinado con vainilla y moca por su contacto con el
roble. Con una entrada de taninos maduros y el
caracteristico toque de pimienta negra, equilibrado de
buena persistencia. En resumen, un gran varietal.

FICHA TECNICA
Variedad (;g;::,;net Sauvignon
Cosecha 2016
Tupungato, Valle de
Vifiedos Ucz, h?end;)za
Altura 1.000 msnm
Rendimiento 90 quintales por
hectarea
Alcohol 13,6%
Acidez total 5,70 g/t
Acidez volatil 0,65 g/t
Nivel de azucar 5,18 g/t
Afiejamiento en roble 6 meses
Botellas por caja 6/12
Produccién total 10.000 botellas
T° ideal para beber 18° a3 20° C

Safra 2016. Jantar em 07/05/2018.
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