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SOBRE O PRODUTOR:

A Pazos de Lusco esta situada no Condado de Tea, no sul da regido de Rias Baixas, cerca de 40
km da costa e essa distincia do mar faz com que os vinhos de Tea sejam mais maduros e
frutados do que os das zonas costeiras. Tea € uma zona vinicola de montanha, que se estende
desde a margem direita do rio Mifio e se dedica ao cultivo da variedade Albarifio. Possui
condigdes ideias para a viticultura de alta qualidade: chuvas moderadas, baixas temperaturas no
inverno, verdes ensolarados, solos pobres em matéria organica, arenosos, muito minerais e com
excelente drenagem.

A Pazos de Lusco possui 5 ha. de vinhedos de Albarifio. O terreno é ondulado, permitindo uma
boa drenagem e 6tima exposigao solar. Ha diversidade de solos: calcarios, graniticos, argilosos e
arenosos.

B A produgao é muito pequena e artesanal. A fermentacdo é promovida por leveduras autdctones
LUSCO para se obter a maxima expressio do terroir e se evita a fermentagdo malolactica para conseguir
vinhos mais equilibrados.

Os vinhos da Pazos de Lusco sdo Albarifios com uma espléndida carga de fruta, harmdnicos,
equilibrados e marcados por notas minerais.

SOBRE O VINHO:

0 Lusco é um branco 100% Albarino produzido naquela que vem a ser uma das mais
prestigiadas regides de vinhos brancos de toda a Espanha, as Rias Baixas. Eis um branco super
elegante e gastrondmico, com fruta citrica, notas florais e minerais e um vibrante frescor.

INFORMACOES TECNICAS:

Tipo: branco seco.
Uva(s): Albarifio; colheita manual.

Vinificagdo: apds uma breve maceragido pré-fermentativa a frio, a fermentagio alcodlica se da
em tanques de ago inox com temperatura controlada e com leveduras autéctones.

Amadurecimento: 6 meses sur-lie (sobre as borras finas) em tanques de ago inoxidavel com
temperatura controlada.

LUSCO

7 Graduagao alcoélica: 13,0%
SAlbarerio

Acidez: 6,5 g/l. (pH 3,36)
Agticar Residual: 2,0 g/1.

NOTAS DE DEGUSTACAQ:

Cor: amarelo palha com reflexos esverdeados, limpido e brilhante.
Aroma: intenso com notas de fruta citrica, ervas frescas, folha de loro e eucalipto e flores.

Sabor: muito agradavel, seco, com delicioso frescor, médio corpo, 6tima densidade, nuangas de
fruta citrica, como abacaxi e grapefruit, e ervas. Final puro e refrescante.

SUGESTAO DE HARMONIZAGAOQ:

Saladas, peixes brancos grelhados, frutos do mar, sushis e sashimis, aves de carne branca e
queijos de massa mole nio muito curados.

Servir a 8-10°C.
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