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!! Cor violeta. Nariz de ameixa e amora preta, especiarias e notas de torrefagdo. Média estrutura, taninos firmes e
refinados, suculenta acidez. Longa persisténcia. ,,

Sommelier Enoteca

Uva Carignan
Tipo Tinto
Produtor Terranoble
Regido Maule
Enélogo Ignacio Conca
Safra 2015

FICHA TECNICA

Acidez Nao

Amadurecimento 12 Meses Em Barricas De Carvalho Francés, Novas E De 22 Passagem.
Classificagéo Legal Nio

Corpo Nio

Composi¢ao De Castas 100% Carignan (vinhas Velhas)

Composigdo Fruta Nao

Estado Evolugdo Nao

Estimativa De Guarda 10 Anos

Fechamento Com Tampa De Rosca  Néo

Madeira Néo

Nome Comercial Gran Reserva Carignan Terranoble 2015 (750ml)
Temperatura De Servigo 16°c

Premiagdes Mais Relevantes Wine And Spirits - 90 Pontos

Carta Vinho Sintética: Cor violeta. Nariz de ameixa e amora preta, especiarias e notas de torrefagdo. Média estrutura, taninos
firmes e refinados, suculenta acidez. Longa persisténcia.

Porque comprar: Excelente distingédo no guia Wine Enthusiast! Nobre apresentagéo e conjunto. Excelente relagéo Prego X
Prazer.

Caracteristicas Climaticas: De padrdo mediterranico; Pluviometria anual: 735mm; Periodo de amadurecimento oportunamente
quente e seco.

Caracteristicas do Solo: Solos aluviais, relativamente pobres em matéria orgénica.

Caracteristicas Organolépticas: Cor violeta. Frutado sedutor lembrando a ameixa e amora preta, também especiarias e notas
de torrefagdo muito bem integradas aos demais aromas. Média estrutura, taninos firmes e refinados, suculenta acidez. Longa
persisténcia.

Detalhamento Regido: Vale do Maule
Diretrizes Enogastrondmicas: Caga de pélo em umido. Asado de tira patagdnico. Ravidli de cordeiro ao molho de funghi.

Elaboragao: Vindima manual; Fermentagao tradicional em inox e barricas francesas com longa maceragéo a frio;
Amadurecimento.
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