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Ares de Medeiros Tinto

Um tinto equilibrado, com taninos macios e elegantes.
Ideal para pratos tipicos da cozinha portuguesa.

PAIS Portugal

PRODUTOR Herdade de Medeiros

REGIAO Alentejo

SOLO Solos sedimentares magnesianos.

CASTAS UVAS Aragonez, Touriga Nacional e Syrah.
SAFRA 2013

GUARDA 7 a 8 anos

VINIFICACAO Colheita manual. Inoculagdo com
leveduras selecionadas. Fermentacdo prolongada e
maceracao em cubas de inox. Envelhecido por 6 meses
em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14,0%

PROVA COLORACAO Cor rubi brilhante.

AROMA Muito aromatico, com notas de especiarias e
frutos vermelhos.

PALADAR Robustez equilibrada. Agradavel e fresco na
boca, com taninos ainda presentes.

HARMONIZACAO Bife de tira, costela assada e outras
carnes com gordura.

Safra 2014.

Jantar em 01/06/2018. Cantina Agores.
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