DULUC DE BRANAIRE
DUCRU SAINT JULIEN

Médoc - Franca

T 91 Pontos Wine Spectator

\ BOUTEILL 0 segundo vinho do Chéteau Branaire Ducru é elaborado com os
mesmos cuidados dedicados ao Grand Vin, mas a partir dos
vinhedos mais jovens da propriedade.

% 70% Cabernet Sauvignon, 22% Merlot, 3% Petit Verdot
e 5% Cabernet Franc

Teor Alcodlico: 13,5%

Vinificagao: A fermentacéo é realizada em tanques de aco
inoxidavel com temperatura controlada.

Envelhece 16 a 20 meses em barris de carvalho
(60% a 65% novas).

NOTAS DO ENOLOGO

Q? Cor vermelho profundo com notas rubi.

N . .
& Nariz de especiarias e frutas maduras.

‘@1 Boca profunda com taninos equilibrados. Toques de frutas negras
maduras e especiarias.

7 Temperatura de servigo a 18°C.
Decantar pelos menos 1 horas antes de servir.

IMPORTACAO EXCLUSIVA

ViNu0S & MuNDO

IMPORTADORA

www.VINHOSDOMUNDO.com.hr

Safra 2011. Prova no Chéateau Branaire-Ducru em 13/06/2018. Tour Médoc.
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